Lagerkiiche

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 40 Personen
4.5 kg Rindfleisch geschnetzelt
6 Zwiebeln, gehackt
8 rote Peperonie, Wurfeli oder feine Streifen
10 Essigkurken mittelgross, feine Streifen
Streu mi, Salz, Pfeffer, Paprika, Cayennepfeffer
1 Tube Tomatenpuree
1 Flasche Rotwein
1 Lt. FleischbrUhe
1 Lt. Wasser
2 Tuben Bratensauce
Ol
1.5 Lt. Vollrahm
1.5 Lt. Creme fraiche

Maizena zum Abbinden

Fleisch mit Streu mi und Paprika wurzen.

Ol erhitzen und das Fleisch gut anbraten

Das Fleisch in eine SchUsselgeben und zur Seite Stellen

Den Bratenfond mit Wein 16sen und zum Fleisch geben

Ol erhitzen die Zwiebel glasig dUnsten. Peperoni, Essiggurken, Paprika

und Tomatenpuree beigeben und mitdUsten.

Mit Wein und Fleischbrihe abldéschen und etwas einkochen lassen.

Dann das angebratene Fleisch beigeben und mitkbcheln lassen

Wasser und Bratensauce unter RUhren beigeben

Nach 40 Min. Gar-Stufe von Fleisch prufen. Wenn das Fleisch durch ist,

Rahm und Créme fraiche zusammen verrGhren und beifUgen.

10.Ist die Sauce zu dUnn, kann mit Maizena abgebunden werden.
Maizena immer mit kaltem Wasser in einem Gefdss anrGhren, dann
unter RUhren in die Sauce einfliessen lassen.

11.Mit etwas Cayennepfeffer und Paprika Abschmecken
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